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El paratge de
Tudela de Cap
de Creus sobrira
quatre dies amb
visites guiades

» Del 28 demarcal’l dabril
s'hi podra arribar amb cotxe,
s'organitzaran rutes i hi
haura punt dinformacio

| DG

B El paratge de Tudela dins el Parc
Natural de Cap de Creus tornara a
posar-se a I'abast del visitant per
Setmana Santa, del 28 de mar¢al'1
d’abril, de les deu del mati a les sis
delatarda. Aixo permet arribar en
vehicle fins a l'estacionament de
I'entrada del paratge. A més, esta-
ran oberts els punts d’ informacio.

Segons ha informat Medi Am-
bient, «tot i les dificultats que
comporta la situacié economica
actual, el parc natural ha decidit
destinar molts esforgos per tal d'o-
ferir als visitants un servei d’aten-
ci6 de qualitat». De manera que es
mantindran en funcionament els
punts d’'informaci6 de 'Espai de
Cap de Creusidel Palau de 'Abat,
(Monestir Sant Pere de Rodes)
del 23 d’abril fins a I'1 d’abril. A
més, hi haura un punt d’informa-
ci6 al paratge de Tudela.

Lespai natural es va restaurar
després d’enderrocar 'antic com-
plex de vacances del Club Medi-
terranée. El visitant podra esta-
cionar el vehicle a la zona d'apar-
cament de I'entrada i també podra
fer unareserva prévia per a les vi-
sites guiades de descoberta i in-
terpretacié del medi natural, que
es duran a terme els dies 29, 30i 31
de marg, a les quatre de la tarda.
Les visites tenen un cost de sis eu-
ros per persona, en el cas dels
adults, cinc euros les persones
pensionistes i gratuites per als in-
fants. Els ingressos aniran inte-
grament al manteniment.

Nissan cedeix un
vehicle electric
al'Ajuntament
de Figueres

FIGUERES | DG

B Lempresa Nissan ha cedit aI'A-
juntament de Figueres un vehicle
electric del qual ja s’han venut
50.000 unitats al mercat situant-lo
com el cotxe eléctric més venut al
mon. El director del Projecte Zero
Emissions de Nissan Iberia va
manifestar durant l'acte de cessi6
que és «imprescindible el suport
iel compromis dels sectors ptiblics
i privats per potenciar I'is del
cotxe eléctric entre la poblacié».
Lalcaldessa, Marta Felip, va re-
cordar l'aposta que ha fet Figueres
per I'energia verda, per exemple,
amb la utilitzaci6 de busos elec-
trics.

Convoquen una vaga descombraries
a vint municipis per Setimana Santa

» Treballadors dels centres de Llanca, Portbou i el Port acusen lempresa de negar-se a negociar

LLANCA | ACN/C.VILA

M Els treballadors de I'empresa
Fomento de Construcciones y
Contratas (FCC) dels centres de
neteja de i recollida d'escombraires
de Llanca, Portbou i Port de la Sel-
va, a'Alt Emporda, han convocat
quatre dies de vaga -del 29 de
marg a I'1 d'abril- que afectaran
una vintena de poblacions. Els
treballadors denuncien el «blo-
queig» dels directius de 'empresa
davant la negociacié del nou con-
veni. Consideren que no hiha vo-
luntat de negociacié davant al-
gunes de les reivindicacions dels
treballadors que no passen per
un augment salarial sin6, per
exemple, ajustar horaris o negar-
se aunarebaixa de les condicions
laborals que es vol aplicar a un
grup de treballadors. Es compro-
meten a seguir serveis minims a
aquelles arees basiques, com ara
el sanitari.

Lempresa té 34 treballadors fi-
x0s, a banda dels eventuals que
contracta durant la temporada
d’estiu per reforcar els serveis. En
els municipis més grans, com ara
Llanga, els serveis inclouen la re-
collida d’escombraries i també la
neteja viaria, pero en altres in-

drets només es fa una part en fun-
ci6 del contracte.

Els municipis que es veuran
afectats per la vaga s6n Llanca,
PortbouiPort de la Selva, Colera,
Camallera, la Vajol, Macanet de
Cabrenys, Darnius, Viure, Masarac,
Saus, Llampaies, Pont6s, El Far
d'Emporda, Santa Llogaia d'Al-
guema, Albanya, Sant Lloreng de
la Muga, Terrades, Boadella d'Em-
porda i Garriguella.

Conveni caducat
Des de la Federacié de Serveis
Publics d'UGT, denuncien que
des del setembre de I'any passat
que va caducar el conveni col-lec-
tiu, 'empresa no ha mostrat «cap
interes» en negociar un nou con-
veni ni tampoc d'escoltar les seves
propostes. «No estem demanant
res extraordinari com ara un aug-
ment salarial», explica el seu se-
cretari d’'organitzaci6, Ivan Lavado,
que afegeix que el que reivindi-
quen els treballadors sén algu-
nes compensacions o millores,
com ara ajustar horaris o millorar
la cobertura en cas d’hospitalit-
zacio. La resposta de I'empresa, se-
gons Lavado, és «ara no toca».
Un dels aspectes que més els

€l personal denincia el
«bloqueig» de Fomento de
Construcciones i Contratas
(FCC) al nou conveni

Demanen millores que no sén
salarials i no accepten una
rebaixa de condicions que es
vol fer només a un grup

preocupa és'anunci de la direccié
de fer sortir de conveni o rebaixar
les seves condicions a un grup de
treballadors, un fet que segons el
sindicat convertiria alguns d'ells en
una «segona categoria» i amb pit-
jors condicions laborals. Aquest és
un dels punts destacats que caldra
tractar per arribar a un acord.
Enl'Gltima reuni6é mantinguda
aquest divendres amb la direc-
cié, no s’ha aconseguit acostar
posicions. De fet, un dels punts
més discutits és el de serveis mi-
nims. Segons UGT, 'empresa ha
proposat que el servei fos el mateix
que es realitza cada dia, un fet que
els treballadors han vist com un in-
tent de «vulnerar un dret fona-
mental com és el dret a la vaga»,
apunta Lavado. Els representants

de I'empresa, segons els treballa-
dors, no han portat cap proposta
ihan marxat sense donar respos-
ta ales peticions.

Serveis als espais sanitaris
En una assemblea amb els treba-
lladors es va acordar per majoria
convocar una vaga i es va decidir
que els serveis minims inclogues-
sin només aquells serveis essen-
cials, com ara la neteja en espais
sanitaris, pero no pas a escoles, ja
que els dies de la protesta coinci-
deixen amb les vacances de Set-
mana Santa i els centres estan
tancats.

El 21 de marc¢ passat, represen-
tants de 'empresa FCC i dels tre-
balladors dels centres van ser con-
vocats a la mediaci6 del Departa-
ment d'Empresa del Governies va
acordar la reunié d’aquest diven-
dres.

Lavaga convocada es portara a
terme justament els quatres dies
en que algunes poblacions com
Llanca solen tenir una afluéncia
important de visitants. Larea afect-
dava des de poblacions del litoral
com Colera o Portbou fins a mu-
nicipis d'interior o de muntanya
com Albanya.

Roses amplia la zona blava fins a 284 places

» £l periode de
funcionament sera de
maig a setembre de deu
del matf a vuit del vespre

ROSES | C.VILA
B CAjuntament de Roses ha am-
pliat el nombre de zones d’esta-
cionament de pagamentde 111 (a
l'avinguda de Rhode) a 284. El pe-
riode de funcionament també
s'amplia i en comptes dels només
els mesos d’estiu, sera de I'1 de
maig al 30 de setembre. La mesu-
ra pretén afavorir el comerg.
Lany passat es va portar a terme
una prova pilot al'estiu amb la ins-
tauracié de la zona blava a l'avin-
guda de Rhode i ara s’ha decidit in-

crementar-la. Els espais que pas-
saran a tenir un estacionament ta-
rifat seran les avingudes Jaume I de
Mare de Déu de Montserrat (entre
Jaume I i plaga Llevant), la placa
Frederic Rahola, i I'aparcament
del Mercat Municipal Cobert. D’al-
trabanda, la zona implantada al’a-
vinguda de Rhode l'estiu passat
s'amplia fins al carrer Lluis Com-
panys. Segons han informat, la
intencio és fer possible als visitants
i clients d’establiments trobar fa-
cilitats en el moment de desplacar-
se fins als punts més comercials i
turistics per fer activitats com di-
nar o comprar. Funcionara cinc
mesos des delesdeu del matiales
vuit del vespre de dilluns a diu-
menge. La tarifa sera d'un euro i
maxim tres hores.

DIARI DE GIRONA

LU'dnic punt actualment amb zona blava a I'estiu, I'avinguda de Rhode.

FIGUERES
ICV preferiria decidir el

sindic entre els figuerencs

FIGUERES | DAG

M ICV ha volgut insistir que malgrat
va manifestar a l'equip de govern
que Jaume Torrent era la persona
idonia per exercir de Sindic de
Greuges, també estan d’acord amb
la proposta del PSCi ERC d'un
procés participatiu. En una junta
de portaveus -on no va assistir
ICV-, CiU i Esteve Gratacds van op-
tar per Torrenti el PP, per Joan Oli-
va. El procés participatiu, pero,
ha quedat descartat.

La campiona
del mon d'Ultra-Trail fa
una xerrada als escolars

L'escola de la Jonquera va rebre
ahir, en motiu de la Setmana
Cultural, la visita de la campiona del
Mén d'Ultra-Trail 2012 i de maratd
dels SkyGames, Nuria Picas, i el de la
jugadora de la seccié catalana i
espanyola de rugbi, Jdlia Pla, que van
oferir una xerrada amb els escolars
al sala Societat. Han respost
preguntes, han signat fotos i
samarretes i han regalat una pilota
de rugbi.

JOSEP RIBAS-FALGUES
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CULTURA
Teatre tot el dia
al jardi a Figueres

FIGUERES | DG

B LAula Municipal de Teatre Edu-
ard Bartoli ha organitzat per dema
representacions durant tot el dia
amb motiu del Dia Internacional
del Teatre. Es portaran a terme al
teatre El jardi. Lentrada és lliure i
hiactuaran 12 grups. Comencara
a dos quarts de dotze del mati
amb «Quin cap que tinc». A un
quart de dotze hi haura l'acte cen-
traliales cinc de la tarda oferiran
sis representacions més. La dar-
rera, «A mossegades».

ROSES
Angel Tarrero, president
de la Junta del PP a Roses

ROSES | DG

B Lassemblea local del PPC de
Roses ha escollit per unanimitat el
militant i regidor Angel Tarrero
com a nou president de la Junta
Local en substitucié de Manel Es-
cobar que fa unes setmanes va ser
nomenat nou Secretari General
Provincial del PP. Tarrero va ma-
nifestar que es vol fer participar
tothom, es vol fer créixer la junta,
i constituir una junta local de no-
ves generacions del PP.

Un incendi destrueix una masia en
obres de Biurei el teulat sesfondra

» El foc es va estendre per tota l'edificacio i els Mossos investiguen si ha estat provocat

BIURE | E.B.

B Un foc ha destruit per complet
una masia que es trobava en obres
al municipi de Biure. La virulencia
del'incendi finsi tot va fer esfondrar
part del teulat de l'edificacid i ara,
els Mossos d’Esquadra es troben
analitzant i investigant si és un foc
provocatiper tant, de moment, no
es descarta cap de les hipotesis.

Els fets es remunten a dijous ala
nit, quan cap a tres quarts d'onze de
la nit els Bombers de la Generali-
tat van rebre 'avis que la masia co-
neguda sota el nom de El Brugue-
ta estava cremant sense control. La
casa que estava en procés de re-
forma es troba a tocar d'un cami ru-
ral i no gaire lluny de la carretera
que connecta Biure amb Pont de
Molins.

Quan els Bombers van arribar a
la masia van comprovar que mal-
grat no haver-hi cap persona i per
tant, cap afectat, 'incendi perjudi-
cava principalment la planta baixa
de l'edifici pero es va estendre ra-
pidament per altres dependéncies
del mas. A causa de la virulencia del
foc, fins i tot, el teulat de la casa va
acabar cedint per les flames.

Durant la nit van estar-hi treba-
llant fins a vuit dotacions dels bom-

CONXI MOLONS

€l teulat de la masia de Can Brugueta va cedir per les flames que es van estendre per tota I'edificacio.

bers de la Generalitat que, un cop
el van extingir, segons fonts del
cos d’emergencies, van assegurar
que es podia considerar que la
casa havia quedat destruida i que,
per tant, es tractava d'un sinistre to-

tal. Mentre va durar l'extinci6 de
I'incendi, també hi van ser presents
dues patrulles dels Mossos d’Es-
quadra.

Agents del mateix cos policial es van
desplacar ahir fins a Biure per re-

alitzar una inspecci6 i mirar de
determinar les causes ila possible
intencionalitat de 'incendi.

De moment, els Mossos no des-
carten que pugui ser un incendi in-
tencionat.
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Motor 29

De debutante precoz a un grande

| tiempo corre a gran velo-
cidad, la misma con la que
trata de sumar su tercer
mundial. Hace 12 anos que
Fernando Alonso debutd
con un Minardi y este fin de semana
celebrara su gp ndmero 200, una cifra
solo al alcance de los mejores. Su es-
trella no ha parado de crecery su pal-
marés figuran dos titulos, 30 victorias y

87 podios, aun-
que suleyenca  SU talento le

se inscribe  fye abriendo
dentro de gran-

des gestas y Ias puertas
estrepitosos pese a contar
fracasos, que

le han llevado COIN POCOS

a perder tres apoyos

veces el titulo
en la dltima
carrera.

Campeodn del mundo de karting, la
carrera de Alonso siempre se vio ame-
nazada. Sin resultados, se acababa.
Fue una espada de Damocles que le
persiguié hasta la F1, pero que tam-
bién fue un acicate para superar los
problemas. Apenas tuvo apoyos, pero
su talento le fue abriendo las puertas.
Triunfé en el karting y después en el
Open Nissan, donde se impuso contra
todo pronéstico. Ese triunfo le validé una
prueba con Minardi y ahi empez6 a es-
cribir su propia leyenda.

Fernando Alonso, instantes antes de su debut en el Mundial

Massimo Rivola, que hoy es direc-
tor deportivo de Ferrari, coincidié con
él en Minardi y explica su paso por el
equipo de Faenza. “Giancarlo me llamé
a finales de 1999 para hablarme de
un ‘ragazzino’ que sobre el agua les
sacaba dos segundos a todos. Tras ga-
nar la carrera de la F3000 en Spa le fui
a esperar al podio y le llevé a conocer
a Gabriele Rumi. Fernando no estaba
contento porque tenia la sensacion de
estar perdiendo el tiempo porque queria
ser campedn de la F1. Mas tarde, probd
en Fiorano y pasé a ser uno de los nues-

tros y,en 2001, Briatore salvé el equipo
comprando la propiedad del piloto”.

La historia mas reciente de Alonso
es bien conocida. Tras debutar en 2001
con Minardi, el ano siguiente se quedd
como probador en Renault. Debutd en
2003y logré la pole y el podio en su
segunda carrera; la primera victoria
ese mismo ano en Hungria y el titulo
en 2005 y 2006. Paso efimero por
McLaren y vuelta atras con dos anos
de ‘destierro’ en Renault para dar el
salto a Ferrari, donde va por su cuarta
temporada. m

EL DEBATE m ALoNSO HACE HISTORIA

¢Es uno de los 5 mejores de Ia historia?

-

Sl

BARCELONA

Mis razones

Angels Fabregues

NO

Mis razones

Laura Ramos
BARCELONA

MOTOGP La presion del favorito
no esta siendo, de momento,
un problema para Pol Espar-
gar6. El barcelonés sabe que
es el gran favorito al titulo de
Moto2 y asi responde sobre

el asfalto cerrando la pretem-
porada de la categoria con el

test que estos dias han tenido
lugar en el circuito de Jerez.

Simén fue tercero
y Toni Elias, cuarto

mejor tiempo (1:42.636) de los

GP de Catar

Pol Espargard y Luis Salom cierran el invierno
con los mejores tiempos en los test de Jerez

estar en la parrilla de salida
del Gran Premio de Catar. La
cirurgia a la que fue someti-
do ayer en la Clinica Quirdn
Dexeus para reconstruir las
partes blandas y regular el es-
queleto del dedo danado en la
caida fue todo un éxito, como
apunté Pablo Nieto, director del
equipo.

El catalan Alex Rins, en silen-

e o ronng Vialosfue 5o oonin ool
del trazado con casi operado con situarse a tan solo
ventara scbre o jopo- EXitO Y estard  ECIEOREE
nés Takaaki Nakaga- @R |a parri"a que no tiene inten-
mi (1:43.103). Julian de salida del cién de permitir que

la lucha por el titulo
de Moto3 sea cosa

justo por delante de
Scott Redding. En
la categoria de Moto3, Luis
Salom aproveché la ausen-
cia de Maverick Vinales para
marcar el mejor tiempo de los
cuatro dias con un 1:46.374
y superando por tres décimas
el registro del piloto de Roses
(1:46.603), que salvo contra-
tiempo de Ultima hora podra

[l Lorenzo presenta su nueva
web antes de los test de Jerez

Solo echando el ojo a su palmarés uno se da cuenta de
que Fernando Alonso ha hecho méritos para considerar-
lo entre el Top 5 de la historia de la Formula 1. Es cierto
que el asturiano tiene ‘solo’ dos Mundiales, y que hay
otros nueve pilotos en la historia que han conseguido
mas. Pero solamente Michael Shumacher, Alain Prost y
Ayrton Senna tienen mas victorias .

que Alonso en Grandes Premios, Sus numeros

que ha conseguido 30.Y si. obser- de hoy ya |e
vamos los podios conseguidos, el

de Oviedo, con 87, es el tercero colocan en el
de la historia en subirse en alguno TO 5___ IO
de los cajones en los GP Solo le p y
superan, de nuevo, Shumachery que Ie qlleda

Prost. Pero o0jo al dato. Sebastian

Nadie puede discutir que Fernando Alonso es uno de los
mejores pilotos de la historia del Mundial de Formula 1. Sus
dos titulos de campedn avalan la trayectoria de un piloto
que ha sido capaz de marcar un antes y un después en el
automovilismo espanol, huérfano de una gran estrella hasta
su aparicion. Pero situarlo a la altura de pilotos que marca-

ron una época como Fangio, Senna,

El tiempo Prost o Michael Schumacher con
d“.é qué sus cinco titulos consecutivos me

parece demasiado atrevido y par-
Iugar dela tidista. Para nosotros no hay duda
historia |e que es el mejor ya que nunca habia-

mos estado en la clspide de la F1,
corresponde Pero ;quién se atreveria a asegurar

que Alonso es mejor que Nicky Lau-

Vettel, el Unico piloto en activo del

ranking que supera a Alonso en Mundiales con tres,
esta a anos luz con 46 podios. Fernando es ya leyenda
en la Formula 1 y todavia tiene mucho que decir. Ahora
esta en la escuderia mas legendaria por donde solo
pasan los mejores —otro argumento-y este ano con un
Ferrari muy mejorado seguira escribiendo paginas para
la historia. Y sino, tiempo al tiempo.

da, Nelson Piquet o el propio Sebas-
tian Vettel? Todos ellos, como Fernando Alonso, han hecho
méritos para ser leyenda y no deben menospreciarse. El
asturiano es uno de los grandes, si, pero sin olvidar que
otros ya lograron lo mismo que €l. Solo el tiempo dira qué
lugar le corresponde dentro de la historia. Este ano tiene
una nueva oportunidad para escalar posiciones e igualar los
tres titulos de Vettel, que también opta al Olimpo.

MOTOGP EI mallorquin no
para y ayer present6 su
nueva pagina web —www.
jorgelorenzo.com- antes de
partir hacia Jerez, donde
medira sus fuerzas con Pe-
drosa, Marquez y Rossi por
Ultima vez antes del GP de
Catar. El campedn del mundo
pronosticé una temporada
muy igualada en la que
“Marc Marquez luchara por
la victoria desde Catar”.

de dos. Su compa-
fiero de equipo, Alex
Marquez, cerré el invierno con
el cuarto mejor tiempo por
delante de Jonas Folger. La ac-
tividad regresara manana a la
pista andaluza con los Ultimos
dias de test para la categoria
de MotoGR Sera el cierre defi-
nitivo de la pretemporada. EI 7
de abril empieza la accion.

Jll E! Mundial de Turismos
arranca en Monza

WTCC EI Mundial de Turismos
arranca este fin de semana
en el circuito de Monza con
Pepe Oriola en el grupo de
los favoritos. El joven piloto
aspira, en su primer ano
como oficial, a estar entre los
cinco o seis primeros de una
competicion que constara de
un total de 12 pruebas y que
finalizara el 18 de noviembre
en el prestigioso circuito de
Macao.

[l Robert Kubica debuta con el mejor tiempo en el Europeo

RALLY El polaco Robert Kubica marcé el mejor tiempo de todos
los participantes en el shakedown del Rally de las Canarias,
puntuable para el Campeonato de Europa (ERC) al volante de
un Citroén DS3 RRC. El ex piloto de Férmula 1 obtuvo una ven-
taja de seis décimas sobre el segundo clasificado en el que es
su debut en la competicién y apunta a la victoria en Las Palmas

de Gran Canaria.
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Lanovasendad’unesporttacat» La lluita contra el dopatge

EFE / TONI ALBIR

Bicis sense punxades

La Volta posa al descobert un nou ciclisme il-lusionant renyit amb les miseries del passat

‘ SERGI LOPEZ-EGEA
LLEIDA

Inoi és un espectacle. Puja

perVallter 2000 aunavelo-

citatrealmentendimonia-

da. Val la pena collocar el
cotxe a la seva estela per observar
comsupera, un darrere’altre, els ci-
cloturistes que el precedeixenique,
com ell mateix, novolen perdre’s la
primera de les dues arribades en pu-
jada delaVolta 2013. Corona el cim
gironi a l’estil dels campions, gaire-
bé sense despentinar-se. Resulta
obligat saludar-lo, preguntar de qui
es tractaianotar el seu nom ala me-
moria perqueé potser en un futur no
gairellunya, enunciclisme quesem-
bla, per fi, desterrar les miséries del
passat, enterrar el dopatge i pedale-
jar amb bicis de guant blanc, ell for-

mara part d'una generacié que crei-
xera amb la nova mentalitat de fair
play que comenca a captivar el pilot
mundial.

«Em dic David Casanovas, soc de
Roses i -vet aqui la il1lusi6- tinc 15
anys». I només fa uns quants mesos
que va pujar a una bici, que es va
apuntar a una carrera, amb nois
grans, i va ser vuite. «<cAquest esport
és illusionant. Sé que he d’estudiar
[els seus pares, que I’esperen al cim
mouen el cap]|. Pero el meu desig se-
ria poder ser professional». Al David
ni li passa pel cap instruir-se en cur-
sos de farmacologia ni pensar que
més enlla de ’entrenament diari,
pujardiasiidiatambéaSantPerede
Rodes i formar-se com a corredor, hi
ha pocions, férmules secretes, men-
tides i viatges enlloc com el que va

EFE/ TONIALBIR

Parisien guanya a lesprint la cinquena etapa de la Volta, ahir a Lleida.

fer Lance Armstrong durantset anys
pels bells paratges del Tour.

«Fa gairebé dues decades que for-
mo part del pilot treballant amb
equips. Abans, quan baixaves al res-
taurant de ’hotel, senties que un
corredor li preguntava a un altre:
‘CCom tens I’hematocrit?’. I parla-
ven de percentatges. Era la por, per
sielsenxampaven».L’hematocritalt
era testimoni de I’abuis amb I’EPO,
que tant mal ha fet. La frase és d’'un
técnic d'un equip estranger.

UNA MICAMESLENTS / «Potser —explica
Angel Luis Maté, entrevistat a la pa-
gina6-algunss’hanfixatquearaels
grans cimses pugen méslentament.
(I que? Es la prova que, com es diu
vulgarment,amb pastaiaiguaes po-
den fer coses boniques en aquest es-
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Roses quasi triplica
elnombrede places
de zonablava

B s fara pagar per aparcar en 284 espais, 173 mes que
I'any passat, durant els cinc mesos de temporada d’estiu

Redaccié
ROSES

L’Ajuntament de Roses ha
ampliat el nombre de pla-
ces d’aparcament de paga-
ment durant els mesos
d’estiu fins a gairebé tripli-
car-les. Si I'any passat les
places de zona blava eren
111, limitades a I'avingu-
da Rhode, aquest estiu
també es fara pagar per
aparcar a altres zones, en
concret, ales avingudes de
Jaume I i de Mare de Déu
de Montserrat (aquesta
darrera, en el tram com-
pres entre Jaume I i placa
Llevant) ilaplaca Frederic
Rahola (115 places de zo-

120059-1071419V

La xifra

284

places d’aparcamentseran
de pagament a Roses durant
els mesos d’estiu, 173 més
que a l'any passat.

nablava);itambé, al’apar-
cament del Mercat Muni-
cipal Cobert (42 places).
D’altrabanda,lazona 1
implantada a I'estiu pas-
sat al’avinguda de Rhode,
passa a ampliar-se fins al
carrer Lluis Companys, i
incorpora 16 places més.

Elpreues
mantéeauneuro
per una hora

El que no variararespecte a
I'any passat és el preu: s’hau-
rade pagar un euro per cada
hora que es vulgui aparcar
als carrers amb zona blava.
Eltemps maxim d’estaciona-
ment sera de tres hores.

Els horaris de I'aparcament
de pagament seran de deu
del mati a vuit del vespre, de
dilluns adiumenge, és a dir,
un total de deu hores al dia,
cada dia de la setmana du-
rant el periode d'estiu.

Cotxes aparcats en la zona blava del passeig de Roses I'any passat, quan va entrar en
funcionament en els mesos d’estiu M ESTEVE CARRERA

En total, 173 places no-
ves de zona blava, que su-
mades ales 111 de I'estiu
passat fan un total de
284 espais amb estacio-
nament tarifat.
L’ampliaci6 de zones
blaves té'objectiu delaro-
tacio dels vehicles per afa-

vorir 'activitat comercial i
de restauraci6 en la tem
porada de més afluencia
turistica. Segons el con-
sistori, “la intencié és fer
possible que visitants i
clients dels establiments
de Roses trobin facilitats
en el moment de despla-

car-se fins als punts més
comercials i turistics de
la poblacié”.

Les zones blaves entra-
ran en funcionament el
proper dia 1 de maig, i es-
taran en vigor durant
cine mesos, fins al dia 30
de setembre. W

132530-1069933V
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uando, el 10 de agosto de 2003,
CTheNew York Times Magazinededi-
co suportadayun totalde 14paginasin-
teriores a Ferran Adria, algo cambio
parasiempre enelmundo de la gastro-
nomia espafola. Esemomento fue el
punto de inflexion. Desde entonces,
parte delturismo qué decidia acercarse
aEspafiaparacomerempezo a hacerlo
mas porsus cocineros-con nombres,
apellidos, restaurantesy apuestas con-
cretas-queporsusempiternadualidad
paella-sangriaque todavia ahora nos
persigue disfrazada de tépico gracioso
eincluso nos sacalos colores cuando se
sirve enforma deprecocinado de chi-
ringuito de playa.

Enesemomento, y no enotro, fue
cuando nuestros restauradores empe-
zaron aconvertirse enlos mejoresem-
bajadores dela marca Espafa. Aunque
desde 1997 Adria contabayacon tres es-
trellas Michelin -un hito que en aquel
momento solamente compartia con
JuanMariArzaky elmalogrado Santi
Santamaria-, no fue hasta el afio 2002
cuando elBulli, su centro de operacio-
nes en Roses, fue elegido mejorrestau-
rante delmundo porla prestigiosa Res-
taurantMagazine. Hasta2011, cuando
cerr6 para sertransformado en elBulli
Foundation -un laboratorio gastrono-
mico "unico enelmundo, fuente deins-
piracion constante enlo relacionado
con la creatividady lainnovacion” se-
gun elmismo Adria-, elgalardon sere-
pitié cuatro veces mas. Cuando en 2012
nos dejo huérfanos de alquimia, aires,
espumasy esferificaciones, otros tres

Chipirén de anzuelo en su tinta

Ingredientes para 4 personas: 4 chipirones de anzuelo (400 gramos, aproximadamente) con su tinta.

3 cebollas. 1pimiento verde, 1cabeza de ajos, 1lata de tomate de 250 gramos, aceite de olivay sal.

Abrircon una puntillalos chipirones, desde la parte por la que sobresale la
pluma hasta la punta. Retirar los interiores, retirarla tinta y conservaren un
recipiente conun poco de agua para que no sereseque. Limpiarbien lacarne
de telitas, cortar en dados de unos cuatro centimetrosy reservar. Limpiarlas
cebollas, el ajoy el pimiento verde, cortarlos endados y pecharlos afuego
lento en un cazo ancho con un poco de aceite hastaque empieceatomarun
color dorado. A continuacion, afiadireltomate en conserva y seguir
reduciendo hasta que se evapore practicamente todo el liquido. Afladir agua
caliente hastalamitad delvaso en el que tenemos la tinta, romperlas bolsas
con un tenedor, remover bieny colar. Afladir elagua de la tinta ala picada,
introducirlos chipironesy cocinara fuego medio, tapadoy removiendo de vez
encuando, durante 20 minutos. Casialfinal, ponera punto de saly servir en
un plato hondo. Lo que marca estareceta de chipirones en su tinta eselaroma
marino que desprenden las tintas naturales, y no tanto su color.

-»ANDONI LUIS ADURIZ.

Surestaurante, Mugaritz, se mantiene desde 2006 en la lista de los 10 mejores de la revista

Restaurant Magazine. ademas de contar con dos estrellas Michelin. Creadory promotor del

encuentro de alta cocina y hosteleria Didlogos de cocina, su naturaleza creativa le ha llevado

a participar -como autor Unicoo coautor- en 19 libros de gastronomia.

Croquetas de pringa'depuchero de m imadre

Ingredientes para 6-8 raciones: 100 gramos de mantequilla. 100 gramos de harina. 125 mililitros de leche.
500 gramos de pringa de puchero (mezcla de gallina, jarrete de ternera y codillo de cerdo). Valitro de caldo

de puchero, sal, nuez moscada, harina, 2 huevos, pan rallado para empanary aceite de oliva virgen.

Fundirla mantequilla en una sartény afadirla harina, cociéndola bien, sin pararde
remover paraque no se queme ose pegue. Afiadirlalechey elcaldoydejarhervir
durante almenos 20 minutos, momento en el que seafade lapringa, ademas de saly
nuezmoscada al gusto. Verterla mezcla en unabandeja honda untada con mantequilla
y dejar enfriar. Una vezfria, hacerbolitas de unos 20 gramosy congelarlas. Empanarla
croqueta unavez congelada, pasandolapor harina, huevoy panrallado. Freiren aceite
bien caliente en tandas pequefiasy servirinmediatamente.

DANI GARCIA.
Este precoz cocinero -consiguioé su
primera estrella solo con 25 afios-,
discipulo de Berasategui. esta
desde 2005 al frente del restaurante
Calima (dos estrellas Michelin). En
2011 inauguré en Malaga el bar de
tapas Manzanilla, idea que
recientemente se hainstalado
también en Nueva York bajo el
concepto de "braseria espafiola”.

ELPRISSEMANAL
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19. Ferran Adria 2.0 para todos 2 1

Decir Adria es sinénimo de alta gastronomia e innovacion.

Su cocina ha llegado al gran publico en forma de app: Adrid en
casa. La comida de la familia recoge 31 menus de tres platos
asequibles de los que tomaban a diario los 75 empleados de
Cala Montjoi, el restaurante en Roses de Adria y Juli Soler.

20. Gran Reserva Dehesa de los Llanos

Manchego. De Albacete. Y elegido el afio pasado el mejor queso
del mundo por los reputados World Cheese Awards. El queso
artesano Gran Reserva Dehesa de los Llanos —“luminoso, con
notas altas y armdnicas y un largo y aromatico sabor final”,
dijeron los jueces que tuvieron que elegir entre mas de 2.700
quesos— corond por primera vez a un queso hispano con este
galarddn gracias a su exquisitez.

2 1. Hermanos Pérez Pascuas

El'hecho de estar casi 35 afios entre vides y mimando los
pequefios detalles vale 94 puntos para el gurd del vino
mundial Robert Parker. Un reconocimiento internacional
sobresaliente para los vinos Gran Seleccién 2001, Gran
Seleccién 2005 y Gran Seleccién 2006 de la bodega de
los hermanos Pérez Pascuas en |a Ribera del Duero.

22. Hacienda Queiles

Elaborado en Tudela (Navarra) y con produccién ecoldgica,

el aceite de oliva virgen extra Abbaes de Hacienda de

Queiles tiene mas de una veintena de premios nacionales

e internacionales. Un caldo gourmet al que se han rendido
grandes chefs como Sergi Arola o Pedro Subijana y que vende
el 65% de su produccidn fuera de Espafia.

23. Joselito

Desde Adria a Arzak, Ruscalleda, Berasategui o Parker.
Todos han declarado su amor incondicional a esa joya
gastrondmica que es Joselito. Declarado el mejor jamén del
mundo, este manjar esta presente en 54 paises y en las
mejores mesas de todo el planeta.

96 DOM
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2 Dominical
Diumenge 24
de marg de 2013

(Gironins
a la creu

Ignasi Sabater, Albert Sau i Jordi Vila interpreten el paper de
Jesucrist a la Processo de Verges, la Passié de Sant Climent
Sescebes i el Via Crucis Vivent de Sant Hilari Sacalm

TEXT: ALFONS PETIT

les sis d’aquesta tarda, si el temps ho per-
Amet, Jordi Vila deixara penjada a casa

seva la bata amb que es vesteix cada dia
per exercir d’osteopata i s’habillara amb una
tinica per interpretar Jesucrist en la primera
funcié d’aquesta Setmana Santa de la Passi6 de
Sant Climent Sescebes. A I'Horta d’en Cusi de
la localitat altempordanesa, Vila reviura en pri-
mera persona els ultims dies de la vida de Je-
sas, morira a la creu i ressuscitara. I ho torna-
ra a fer Divendres Sant, i el Diumenge de Re-
surreccio, com ho porta fent des del 1992.

Jordi Vila és un dels gironins que aquests
dies es transformen en Jesucrist en les diver-
ses representacions de la Passi6é que es fan a
la demarcacié. En les pagines que segueixen,
el mateix Vila, Ignasi Sabater (el Jesis de la
Processo del Dijous Sant de Verges) i Albert
Sau (el Crist del Via Crucis vivent del Diven-
dres Sant a Sant Hilari Sacalm) detallen com
van arribar a interpretar aquest paper, que sen-
ten quan es transformen en aquest personat-
ge, i com es viuen a les respectives localitats
aquestes tradicions, que en alguns casos es re-
munten a molts segles enrere.

Pero Sant Climent Sescebes, Verges i Sant Hi-
lari Sacalm no sén les Gniques localitats giro-
nines que tenen el seu propi Jesucrist, perque
s’hi representa la Passio. També hi ha Via Cru-
cis vivents a Castello ’Empuries, 'Escala i Pe-
ralada, i representacions de la Passio a Vila-sa-
cra, Llagostera i Banyoles. Altres localitats, en
canvi, opten per celebrar la Setmana Santa amb
processons, com ara Amer, Besald, Blanes,
Camprodon, Girona, Roses... En tots els casos,
es tracta d’activitats en les quals es barregen,
entre els participants i els espectadors, perso-
nes atretes pel sentiment religios i d’altres que
busquen més el vessant teatral o tradicional.

En el cas de Verges, per exemple, Ignasi Sa-
bater explica que en els dltims anys, després
de la incorporaci6 de Lluis Llach a I'equip di-
rectiu de la Processo, I'aspecte teatral s’ha vist
clarament reforgat: «Algunes escenes han guan-
yat en espectacularitat, especialment 'escena

final, la de la crucifixi6, en la qual I'Gs de pro-
jeccions, de les llums i de la musica aconse-
gueix un efecte espectacular.

En altres ocasions és la mateixa natura la que
s’encarrega de proporcionar aquests resultats
estetics. A Sant Climent Sescebes van haver de
deixar de representar la Passi6 a la nit perque
els havien robat els equips d’il. luminacio, i van
optar per fer les funcions a la tarda. I com ex-
plica Albert Sau, «encara és millor, perque coin-
cideix I'escena final del via crucis i el calvari
amb el capvespre, i si tens la sort que hi hagi
un d’aquells cells rogents de 'Emporda, el re-
sultat és espectacular.

Espectacular és una paraula que es repeteix
en boca dels protagonistes d’aquests actes.
També és espectacular I'efecte plastic de l'es-
cena final del Via Crucis vivent de Sant Hilari
Sacalm, en un turd als afores de la localitat.

EL MISSATGE DE JESUS

Jordi Vila, Ignasi Sabater i Albert Sau tenen ma-
neres diferents d’abordar el personatge de Je-
sucrist, 1 també concepcions diferents sobre la
vigeéncia del seu missatge. Sabater es declara
obertament agnostic i és molt critic amb I'Es-
glésia: Hauria de fer un pensament i moder-
nitzar-se una mica», opina. Vila i Sau, per la
seva part, reivindiquen la vigéncia del missat-
ge de Jesus i asseguren que els ha estat d’aju-
da en la seva trajectoria vital.

En el que si coincideixen tots tres és en la
satisfaccié que els suposa interpretar aquest
personatge, tant perqué ho fan en unes activi-
tats molt arrelades a les respectives localitats,
com pel repte que implica posar-se en la pell
de Jesucrist: <No és un d’aquells papers d’arri-
bar, assajar i fer-lo, sin6 que I'has d’interiorit-
zar, resumeix Albert Sau.

Aquesta setmana tornaran a tenir 'oportuni-
tat de demostrar com se’n surten, perd no sera
I'dltima, perque en cap dels tres casos sembla
que hagin de tenir un relleu immediat. T aixo
que Vila i Sau ja han superat els 33 anys, i Sa-
bater és a punt de fer-ho.


CUJEDA
Resaltado


=l porc del mar

La tonyina és un animal del qual s’aprofita tot; a la Mediterrania es pescava tradicionalment a les
almadraves, un sistema de xarxes-trampa dissenyat per capturar-la durant el seu periple migratori

Girona, fa poc hi ha
hagut un xou-exhi-
bici6 en forma de

classe magistral d’especeja-
ment de la tonyina verme-
lla. El mestre japones —ja
que aixo €s un art que s'es-
tudia durant anys— Nobu-
yuki Tajiri, va netejar I'e-
xemplar escollit, que pesa-
va 180 kilos i que havia es-
tat pescat a Ametlla de
Mar —on hi ha una empre-
sa dedicada a la comercia-
litzacié de la tonyina ver-
mella—. Aquest magnific
exemplar tenia, al mercat,
el valor d’'uns 6.000 euros.
Els exemplars que es pes-
quen normalment solen
pesar a 'entorn de 60 kilos.

L«operacié» va durar a
I'entorn de de tres quarts
d’hora. El mestre talla-
dor —evident no en podem
dir «carnisser, tot i que la
tonyina ha estat anomena-
da «l porc del mar (per-
que se n’aprofita tot)— va
oferir al public talls de ton-
yina acabada d’especejar
que quedava entre les costelles. A continuacio,
Angel Camacho, sushiman —mestre de sushi—
va preparar per al pablic assistent sashimi—peix
cru, que la gent sol confondre amb el sushi,
que és arrds amb alga nori, i que pot anar far-
cit o no amb peix cru— i nigiri (farcellet d’arros
embolcallat amb una lamina de peix cru). Per
acontentar els paladars més occidentals també
es va fer tonyina a la brasa, una preparacio que
ja feien els nostres pescadors, tal com explico
al llibre acabat de sortir La cuina marinera de
la Costa Brava, on també es feia amb samfai-
na, en forma de suquet (similar al Marmitako
basc) i se’'n feien conserves salades (incloent
els «0ssos», els ganyims, etc.), que eren una de
les bases de l'alimentacié durant tot 'any. Aix0,
almenys, era un aprofitament sostenible.

LA PESCA A L’ALMADRAVA

A la Mediterrania, la tonyina es pescava tradi-
cionalment a les almadraves (nom que ve de
'arab; en italia és tonnara de tonno, tonyina).
N’hi havia hagut diverses a la Costa Brava —i de
ben antigues, a Sant Pere de Rodes—, a Mallor-
ca, al Pais Valencia, a Andalusia, al Liban, a Tur-
quia, a Tunisia i a Italia —especialment a Sicilia

i Sardenya—. L’artista Roca Sans ha realitzat una
interessant obra multimedia sobre aquest tema
de la mattanza, ambientada en una de les po-
ques almadraves que encara queden, a Carlo-
forte, a I'illa de Sardenya: inclou dibuixos i pin-
tures, un video, un text literari amb reportatge
i una historia de ficcio...

L’¢poca de pesca a les almadraves sol co-
mencar el 23 d’abril, ja que el que es pesca és
la tonyina procedent de I'Atlantic que ve a la
Mediterrania, tot travessat 'estret de Gibraltar,
a procrear. Es I'anomenada <¢onyina d’anada»
(o vinguda), molt saborosa i especialment la fe-
mella, que té les ovades.

El sistema de I'almadrava és format per un
conjunt de xarxes-trampa especialment dis-
senyades per capturar aquest tinid durant el
seu periple migratori. Si bé a I'Estat espanyol
és prou coneguda, s’ha documentat la instal-la-
ci6 d’almadraves a Catalunya a partir del segle
XVI (i potser abans) incrementant-se fins a fi-
nals de segle XIX, moment en que s’instal-la-
ren o assajaren el major nombre. Dues van ser
especialment importants: 'almadrava de Ro-
ses —instal'lada per Gltim cop el 1923— i la de
Cap de Terme, a la zona de ’Ametlla de Mar.

La recepta

Actualment, la pesca de la tonyina vermella
esta subjecta a les regles —periodes, veda, etc.—
marcades per 'TCCAT (Comissi6 Internacional
per a la Conservacio de la Tonyina Atlantica).
Es considera una espécie en perill greu d’ex-
tincié. Es critica el seu engreix artificial, ja que
s’alimenta amb peixos que podrien formar part
de l'alimentacié humana. I també es critica I'a-
nim depredador dels japonesos —i els gurmets
que els imiten—, que sén voracos consumidor
d’aquesta tonyina. En la trobada de I'ICCAT que
es va celebrar a Agadir (Marroc), els represen-
tants europeus van decidir a I'dltim moment de-
fensar que es mantinguessin les quotes de
12.900 tones anuals de tonyina vermella. I aixo
malgrat la forta pressio del Govern espanyol,
que va arribar a sol-licitar quotes superiors a les
13.500 tones. La miopia del Ministeri ha inten-
tat beneficiar la inddstria pesquera a curt ter-
mini a costa del futur de la tonyina vermella i
de la propia pesca.

Es important recordar que l'espeécie estava
I'any 2006 a la vora del col-lapse total. En I'ac-
tualitat es recupera lentament gracies a les quo-
tes de pesca, perd no existeixen garanties que
pugui suportar una major pressio pesquera.

Tonyina en escabetx

n escabetx suau i aromatic, a la ma-
U nera dels pescadors de la Costa Bra-

va. Actualment es fan conserves de
tonyina—en oli, en escabetx, etc.—a diversos
punts de la Costa Brava, i principalment a
Palamdés. Antigament, la tonyina i els seus
subproductes —0ssos, ganyims, ovades...—
també se salaven.

Elaboracio

Un cop preparats i nets els talls de tonyina
saleu-los i poseu-los en una cassola de te-
rrissa amb una mica d’aigua, just que arribi
a cobrir. Poseu-ho al foc i quan arrenqui el
bull baixeu-lo, fent-ho coure molt suaument
uns minutets, fent que, practicament, només
quedin escaldats. Deixeu-los escorrer.

Ingredients daigua).
® Sal.
@ Un quilo de ton- @ Una cabeca
yina. d’alls.
® Oli, vinagre | ® Llorer.
aigua (una part ® Farigola.
d’oli, mitja part de ~ ® Pebre negre en
vinagre i, opcio- gra.

nalment, una part

—Poseu unaaltra cassola o paella al foc amb
olinet, uns grans d’all sencers, latonyina, llo-
rer, uns granets de pebre i la resta dels alls
aixafats. Feu-ho fondre (no fregir, nirossejar)
a foc molt baix, uns minutets.

—Traieu la cassola del foc i afegiu-hi un bon
raig de vinagre.

— Deixeu-ho refredar bé, i amb molta cura
aneu posant els talls de tonyina en un reci-
pient (pot ser un pot de vidre) i cobriu-los
amb el suc.

Notes

No utilitzeu, sobretot amb el vinagre, reci-
pients d’alumini. Hi és adient la terrissa —a
condicié que sigui una cassola que utilitzem
només per al peix— o, per a la conservacio,
el vidre, ja que aquest escabetx, millor a la
nevera, se serva alguns dies i guanya en
gust.

— Cal, també, que utilitzeu un vinagre de vi,
de la millor qualitat possible.

— Un escabetx sempre guanya en gust un
cop hareposat unes hores, i fins i tot uns dies.

|LHVYIN OdvIN

Gastronomia
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MEDI AMBIENT

Cicatrius a
la costa pel

emporal de
fa un mes

El passeig de Griells
de ’Estartit esta tancat
i algunes platges

de Blanes i Roses
tenen menys sorra

del que ¢és habitual

SILVIA OUER
Cirons

Eltemporal que a comengaments
de mes va malmetre especial-
ment el litoral de Barcelona i
Girona, i va destrossar passejos i
engolir platges ha deixat ferides
sense cicatritzar a la costa.

Enplena Setmana Santa, avant-
sala de la temporada turistica, les
empremtes de la furia del mar
soén ben visibles a I’Estartit, on el
fort onatge va descalgar un tram
d’uns cent metres de ferm del pas-
seig de Griells, que ara roman in-
transitable per als vianants.
Griells és una zona molt vulne-
rable als temporals, ja que el
2008 també va patir desperfectes
en un tram que I’Estat va reparar
el 2011, amb una aponacidé de
400.000 euros. Elregidor de plat-
ges i turisme de Torroella de
Montgri-I’Estartit, Genis Dal-
mau, assegura que el Govern cen-
tral “s’ha compromés a recons-
truir eltram afectatabans de I’es-
tiu”. Les obres duraran vuit
setmanes 1 tenen un cost de
200.000 euros.

El fort onatge i les pluges tam-
bé van agreujar els problemes de
despreniments i esfondraments
d’un tram de la zona del Molinet,
tancat al transit de vehicles i per-
sones des de I’any 2001 davant el
perill que cedeixi part de la mun-

tanya sota la qual s’assenta el pas-
seig. En aquest cas, ’Ajuntament
té previst comengar a l’estiu les
obres de consolidacié de la mun-
tanya, perqué I’Estat pugui execu-
tar el projecte de construccid del
nou passeig.

Una altra de les conseqiiéncies
dels xafecs va ser el desplaca-
ment de sorra, que es va amunte-
gar en passejos o vials proxims o
que va ser engolida pel mar. En
algunes platges com la de la Gola
ilaFarellade Llanca, que han des-
aparegutcompletament, s’espera-
ra que lanatura les regeneri. Téc-
nics de medi ambient del Consis-
tori expliquen que el procés de re-
cuperaci6 “durara anys”.

En altres platges, com la de
Sant Antoni de Calonge, I’Estartit
i algunes de Roses, han estat les
maquines iels operaris els encar-
regats de tornar la sorra al seu
lloc. A ’Estartitles tasques de ne-
teja ireposicio de lasorra despla-
cada pel temporal han tingut un
cost de 40.000 euros. A Blanes,
en canvi, caldra fer una aportacio
extra ala punta de la Torderaien
una part de la badia del centre

VIURE

Imatge dels estralls causats pel temporal a la platja de Roses

NMA SAINZ DE BARANDA

El passeig de Griells encara malmés

Les dunes 1lavegetacio, barrera dels temporals

mUn sistema de dunes, co-
bert de vegetacié i amb ma-
resmes és el principal anti-
dot natural contra la devasta-
cié que experimenten passe-
jos maritims i platges cada
vegada que hi ha un tempo-
ral de llevant, segons els ex-
perts. El director de la cate-
dra d’Ecosistemes Litorals
Mediterranis, Xavier Quin-

tana, explica que els passe-
jos més afectats pels embats
del mar sén els que estan
construits en espais on hi
hauria d’haver dunes i ma-
resmes. “Un sistema de du-
nes vegetat ajuda a frenar la
intensitat del temporal so-
bre la costa”, assegura Quin-
tana. A més, la vegetacio
contribueix a retenir, en cas

Laperduade sorraal Maresme
posaen perill les infraestructures

FEDE CEOU
Matar6

Des que el Ministeri de Medi Am-
bient va decidir no aportar més
fons per a la regeneracid de les
platges mitjancant el métode del
dragatge, la costa del Maresme
esta en constant regressio. En
soén una prova els efectes devas-
tadors dels ultims temporals que,
cada vegada més, causen pro-
blemes ala h'nia férria, que queda
desprotegida de I'onatge i provo-
ca abundants pérdues als passe-
jos maritims.

En zones com Pineda de Mar,
a primers de marg les onades van

PEDRO CATENA

A Pineda, I’onatge ha desplacgat el passeig

de forts vendavals, la sorra, i
evita que es desplacin grans
volums com acostuma a
passar amb cada temporal.
Una de les tasques de la cate-
dra és assessorar ’adminis-
tracié publica perqué “natu-
ralitzi” els sistemes costa-
ners, com ha fet a la gola del
Ter i ala platja de la Plete-
ra, al Baix Ter.

descalgar les grans,lloses de for-
mig6 al llarg de 300 metres de
passeig maritim.

Més al sud, a Cabrera de Mar,
la practica desaparicio de la plat-
ja vadeixar I’espigd sobre el qual
transcorre la via férria a merce
de l’embat de les onades, 1 a
Vilassar i Premia les platges han
tornat a quedar reduides a la mi-
nima expressio.

En altres poblacions, com a
Arenys de Mar, I’Ajuntament
s’ha %st obligat a redistribuir els
espais destinats als xiringuitos,
mentre que en unapart de la plat-
ja nudista de la Musclera, a Cal-
des d’Estrac, el temporal vaengo-
lir el 70% del volum de sorra. A
Mataro, l'onatge va tomar a ta-
llar lacirculacid de trens a la linia
Cl, fet que va provocar nombro-
sos retards.

La reparaci6 del passeig de Pi-
nedade Mar sera assumidaper la

DIUMENGE. 24 MARC 2013

INMA SAINZ D£ 3ARANDA

perqué la franja de costa ha min-
vat significativament. No obstant
aix0,, I’Ajuntament esperarda a
solucionar el problema d’aqui a
uns mesos, abans de 1’estiu, per-
qué encara hi harisc de nous tem-
porals. “No tindria sentit regene-
rar arael litoral i que un altre tem-
poral torni a arrasar la platja. Cal
evitar despeses inttils”, va desta-
car l’alcalde, Josep Marigo, que
insta ’Agéncia Catalana de I’Ai-
gua a retirar els antics pous de la
dessalinitzadora ubicats a la pun-
ta de la Tordera perqué conside-
ra que “s6on un obstacle perque
les platges es regenerin de forma
natural”.

A Roses, a partir del proper
mes d’abril el Consistori invertira
50.000 euros en la recuperacio
de la platja de la Punta, que de
mitjana es redueix 55 metres ca-
da vegada que hi ha un temporal,
itambé la Nova.

En el primer cas, la regenera-
ci6 es fara amb sorra procedent
del fons del mar, mentre que a la
platjaNovaestransportara lasor-
ra que va ser desplagada cap al
sud durant el passat temporal.
L’Ajuntament ha encarregat a la
Universitat Politécnica un estudi
que permeti trobar una solucid
técnica permanenta la pérdua de
sorra.*

via durgéncia per la delegaci6 de
Costes del ministeri, segons lade-
legada de Costes a Catalunya,
Maria Toledano, i tindra un cost
superior al mili6 d’euros. No obs-
tant aixo, la soluci6 al desgast de
les platges esta paralitzada des-
prés que el ministeri decidis el
2010 no fer més aportacions de
sorra mitjancant el sistema del
vaixell-draga, una operacid en la
qualentre e12006 iel 2010 va gas-
tar més de 23 milions d’euros.

Els alcaldes busquen possibles
solucions al desgast de les plat-
gesen el si de la comissio tripar-
tida creada fa dos anys i que de
manera periddica reuneix els ex-
perts del Ministeri de Medi Am-
bient, la Generalitat i els ajunta-
ments afectats.

De moment, el recurs més re-
current €s la instal-lacié d’espi-
gons submergits en paral-lel a la
linia de la costa.*
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Tecnologia L'Us policiac d’aparells PDA

Un agent de la policia local de Salt fent una foto amb la PDA a un vehicle mal estacionat M J.n.

Multesdigitals per
agilitar els tramits

MUNICIPIS - SOn diversos els consistoris gironins que ja usen PDA per posar
multes. L'Ultim d’afegir-s’hi ha estat Salt, amb 14 aparells ERRORS - L’eina
electronica estalvia equivocacions i facilita I'accés a I'historial dels vehicles

Jordi Nadal
SALT

atecnologia abasta tots
els ambits de lavida, a
poc a poc; els que facili-
ten lavida de les perso-
nes, pero també els que
incideixen en el control de les
conductes poc apropiades. Els
cossos policials de diversos ajun-
taments gironins fan servir, des
de fa temps, aparells PDA (ini-
cials de Personal Digital Assis-
tant). De fet, son ordinadors de
butxaca, precedents dels telefons
intel-ligents iles tauletes digitals
actuals. Els aparells son usats per
posar i tramitar les multes.

De moment ja en fan servir
Camprodon, Ribes de Freser, Ro-
ses, Llagostera, Llan¢a ila Jon-
quera, i en el futur esta prevista la
incorporacié de Sant Feliu de Gui-
xols —al mes vinent—, Torroella de
Montgri —al maig—i Figueres —al
juliol-. El darrer dels ajunta-

| ments que ja ha activat el siste-
ma, promogut per’ens de recap-

! tacié d'impostos i sancions Xaloc,
I és el de Salt. El municipi utilitza

| el sistema des del 4 de marg pas-

| satidisposen de catorze unitats.

- Apart deles PDA, els agents tam-

bé porten una petita impressora
I associada per poder imprimir el

i document de la sanci6 i deixar-lo
! en el vehicle infractor.

Durant el servei, les dentincies

esvan guardant ala PDA. Quan es
! troba una xarxa d’internet s’en-

I vien automaticament les dades a

i Xaloc, que obre expedient de ma-

| nera automatica. D’aquesta mane-

| raesguanyatemps en la tramita-
cio, es redueix burocracia i s’evita
I que les denuncies prescriguin per-
! queé no s’hagin notificat a temps.

! “A part de permetre fer una foto

i del vehicleila infraccié, el princi-
pal benefici que aporta aquest sis-
I tema ésla disminuci6 d’errors”,

| 1 explica el cap de multes de Xaloc,
| Q!-'a“ estroba “‘na Xarxa 1 Agusti Arroyo. L’explicacio és que
- d'internet automaticament
- s’envien les dades a Xaloc,
- queobre expedientde

- manera automatica

digitalitza el procés, evita equivo-

cacions amb els niimeros de matri-
i culaiels articles infringits. Amés,

1 accelera els tramits, ja que la gra-

1 vacié va directament al sistema de
i Pens recaptador. Setmanalment es
| genera un fitxer que s'envia ala Di-
' recci6 General de Transit (DGT).

i Les dades trameses ala DGT per-

I meten esbrinar automaticament

1 silasituaci6 del vehicle és regular,

| ha estat sostret o du matricula fal-

sa. Els consistoris poden comprar

i els aparells electronics amb una

I bestreta de Xaloc, que cal retornar
i al cap d’'un any a compte de les li-

I quidacions de les multes. M
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Eines per fer negocis
amb Franca, a la FOEG

L'Escola de Negocis de la
FOEG i la Union Patronale
pour 'Entreprise 66 han con-
vocat per aquest dimecres el
curs Tot alld que cal saber per
comprar, vendre i treballar a
Franga amb I'objectiu princi-
pal de plantejar el problema
del desenvolupament de les
empreses a I'Estat frances i
de manera especial la comer-
cialitzacid, aprovisionament i
interaccid local a través d'im-
plantacions comercials i in-
dustrial. El tema del curs in-
clou, entre d'altres, la presen-

tacié del mon juridic i admi-
nistratiu frances, legislacio
general, mercat, assessora-
ment i controls. El curs, d'un
dia sencer de durada, va
adrecat a directors generals,
directors de I'area interna-
cional i/o0 marqueting, direc-
tors comercials i empresaris
amb interessos actuals o fu-
turs a I'Estat francés i les
dues patronals el van plante-
jar per tal d'intercanviar ex-
periencies laborals com una
de les respostes en aquests
moments de crisi. ® u.c.

EMPRESA

URE COMAS

Triodos Bank ja télocal

L'entitat financera Triodos
Bank situara la seva oficina
al nimero 16 de la plaga de
Catalunya de Girona. Encara
no hi ha data prevista per a
I'obertura de la que serala
primera oficina d'aquest

Roses prepara
una segona edicio
del ‘workshop’

L'Ajuntament de Roses pre-
para la segona edici6 d'una
sessio de treball entre empre-
saris i gent que busca feina.
Amb aquesta activitat, el con-
sistori vol facilitar la con-
tractacio6 de personal amb
vista a la propera temporada
d'estiu, concentrant en un
mateix espai i dia, oferta i de-
manda. Aquest format con-
sisteix en la realitzaci6 d'una

roda d'entrevistes, concentra-

des en un dia i un espai con-
crets durant les quals els em-
presaris poden coneixer per-
sonalment els demandants
de feinai parlar amb ells so-
bre les tasques a desenvolu-
par, la durada dels contractes
i les condicions de les ofertes,
i entendre de primera ma qui-
nes persones poden reunir un
millor perfil per als llocs de
treball disponibles. Els empre-
saris rosincs interessats a
participar poden ja presentar
la seva inscripcié. m u.c.

banc a la demarcacid de Gi-
rona. Segons Triodos, sera al
llarg d'aquest any, un cop
s'adequi I'espai i s’hagi for-
mat I'equip. L'adequacié de
I'immoble té un pressupost
de 62.104,37 euros. | u.c.

HABITATGE

Variacions en el
preu dels lloguers
dels habitatges

Fins el 10% dels preus de
venda i el 26% dels de lloguer
a Lloret de Mar s’han mogut a
la baixa al gener del 2013.
Aquesta és una de les dades
difoses pel portal habita-
clia.com, que indica que les
variacions de preus en els ha-
bitatges de lloguer sén més
contundents i nombroses
perque les baixes sén de poca
quantitat i només es mante-
nen fins trobar un llogater
adequat. A Habitaclia.com hi
ha una oferta de més de
117.000 anuncis procedents
de 1.500 empreses immobi-
liaries de Catalunya, les llles
Balears i Andorra. m u.c.
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RTVE i les
abdicacions

ENS
ha arribat

La columna

Narcis-Jordi
Arago

La platja de
Figueres

Ho deia fa uns quants dies un gran titular
d'aquest diari: “Aquest estiu Figueres tin-
draplatja.” Aixi s'anunciava la noticia: un
trenturistic especial enllagara, durant els
mesos de julioli agost, la capital altempor-
danesaamb els municipis costaners de
Llanca, ColeraiPortbou. Tincamaunaltre
titular del 10 de novembre de 2011 “Ar-
renca el nou tren Figueres-Portbou.” Pero
aquell tren, amb maquina de vapor de
1877ivagons del segle XIX, no va poder ar-
rencar mai. El projecte d'ara ha prescindit
de recreacions romantiques i nostalgi-
quesiha optat per un comboi convencio-
nal i funcional. L'esldgan promocional de
la nova experiéncia conté una afirmacié
enlluernadora: “Figueres té platja.”

Unirlacapitalambel marés
un vell somniempordanes

Lafrase éstan brillant com enganyosa,
perques les onades del mar noarribaran
pas alaciutat. Per fer que hiarribessinde
debd hihavia unaaltraféormulaque eraun
vell somnidels figuerencs. Vaig sentir per-
sonalment com ho deia Salvador Dalil'any
1973: “S’hade fer un canal navegable des
de labadia de Roses fins alarambla de Fi-
gueres.” Nou anys abans, el1964, jaho ha-
viaanunciat Carles Fages de Climentenun
articleaLos Sitios titulat “Figueres-Platja”.
Eltext tenial'aparencad'una cronica data-
dael 2de maig delllavors llunya 2000, ire-
latava la festa inaugural del somni: “Ara,
realitzat pel Banc Mundial, el canalimaginat
pels meritoris figuerencs noucentistes, Fi-
gueres és practicament una poblacié mari-
tima, potser lamés placada dels Estats
Units d'Europa. Araés com si tinguéssimel
mar ala Rambla o, més ben dit, alabutxa-
ca.” Enlaliniail'estil de la conferencia Vila-
sacra, capital del mén, Fages acumulava no-
vetats emergides alazona: un segon aero-
porta Vilamalla, una catedral ecuménicaal
Far,unaplacadebrausales ClosesiunaVia
Climenta, “batejada aixi pel nomdel seu
poeta-enginyer, que uneix Figueres amb
la seva platja natural”, flanquejada per se-
tanta-set hotels “dotats d'instal-lacions
de tramuntaneta condicionada”.

Constatades amb escreix les nul-les
dots profetiques del Gaiter de laMuga,
Figueres es conformaaraamb lavia del
tren per arribar a tocar 'aigua.

RTVE ha hagut de desmentir ofi-
cialment que estigui preparant
cap programa especial sobre
I'abdicacié de Joan Carles I.
Sembla que la culpaés dela
filtracié d’un codi al web.

Any

Salvador Espriu

Cada mati contemplo
dos peus de vencut
dintre de sabates
que riuen.

Les cares de la noticia

=)

O

=)

=

CONSELLER DE CULTURA

Ferran
Mascarell

Lluny dels
objectius

Sempre es pot veure el got mig
ple o bé mig buit. El cinemaen
catala a Catalunya ha crescut
fins al 4,3% del total, pero esta
moltlluny de '11% que el con-
seller de Cultura havia fixat com
aobjectiu peral 2012. Malgrat
lamillora, el cinemaen castella
continua golejanta Catalunyai,
per tant, hi ha molta feina a fer.

COPRESIDENT D’ICV

Joan
Herrera
Lideratge
indiscutit

i Ellideratge de JoanHerreraa

Iniciativa per Catalunya (ICV)
ésfort. Vaagafar el relleu de
Joan Sauracom a secretari ge-
neralides d'aquest cap de set-
mana també com a copresi-
dent de la formacié ecosocia-

i lista, al costat de Dolors Ca-

mats. La seva candidatura bi-

i cefalanohatingutrival.

PAPA DE L’ESGLESIA CATOLICA

Francesc

Expectatives
molt altes

i Les expectatives al voltant del

' papaFrancesc sénaltes. Ges-

i tos, paraulesitrajectoriahan

abonat I'esperanca. La trobada
amb I'emerit Benet XVI dissab-

: tes'interpretacomun pas més

enaquestadireccio. Perdlare-

! JUGADOR DEL FC BARCELONA

Jordi
Alba

Més que virus,

' pandemia

i Elfamos virus FIFA torna a ata-

¢ carelBarca. Jordi Alba, un dels

! vuitjugadors que es vaendur la

i seleccid espanyola, tornalesio-

natideixala defensaenquadre

i (AdrianoiPuyol també estan

formade lacuria, I'escandol Va-

tileaksil'excessiva distancia

i amb els fidels I'esperen.

KO) peralarepresadelalliga
(Celta) il'anada dels quarts de
final de la Champions (PSG). El

i calendari és molt millorable.

Aratorno

Ho volem entendre?

Al marge de casos individuals,
és probable que, col-lectiva-
ment, a Catalunya no hi hagi
avui cap situacié més injusta
que la dels farmacéutics. Han
de respondre amb els seus es-
talvis, amb el seu patrimoni,
als pagaments dels medica-
ments perque la Generalitat
s’endarrereix més del compte
en els pagaments. Aixo, els
que no han hagut d’abaixarla
persianaitancar. Mentre al-
gu es presenti a la farmacia
amb una recepta, estan obli-
gats a servir-lo. I aixi s’estan
arruinant, es tanquen nego-
cisies queda gent sense fei-
na. Si, en aquesta crisi hi ha
moltes altres situacions peno-
ses, pero aquesta és molt re-
veladora del problema de fons
que pateix el paiside com es

comporten els que tenen res-

ponsabilitats puabliques.
Algt creu que la Generali-

tat no paga els farmaceéutics

per gust? O que si pagués al

dia els farmacéutics llavors

decidiria, per gust, no pagar

els metges, o els mestres, o...?

Laresposta és, lamentable-

ment, que si. Que hi ha gent

que creu que la Generalitat

ho fa per gust. O pot-

ser encara pit-

jor: saben que

1no ésper

gust pero

jaelsva

bé quela

gent cregui que és el govern
de la Generalitat el que té la
culpa de la situacio. I si, ho
han endevinat, son els partits
politics que en aquests mo-
ments estan al’oposicio.
Doncs jo em crec el president
Mas, que en una entrevista
divendres a RAC 1 va confes-
sar que entén els farmaceu-
ticsique el govern no té con-
trol de la seva tresore-
ria, que esta tan
lligat de
peusi
mans

ANTHONY GARNER

pel govern espanyol iles ex-
igéncies de la Unié Europea
que pagar els sousiles factu-
res depén més de la providén-
cia que de res més. Mas va
tornar a afirmar que un go-
vern d’'unitat o d’amplia con-
centracié és I'inica resposta
responsable a la situacié. Ja
hem vist com li han contes-
tat, els partits de I'oposicio.
A més, excepte ERC, neguen
el procés cap alaindepen-
déncia com a tinic projecte
concret per no morir d’ofec.
Ells no en tenen cap de via-
ble. Només fal-lacies, per
passar el temps mentre es
desgasti el govern. Ho volem
entendre, tots plegats?

Jo, sifos Mas, tornaria a
convocar eleccions: sila gent
entén qui afronta la realitat i
qui fa demagogia, el votarien
més; sino, que formin govern

els que ara estan al’expecta-
tiva. I Catalunya, com fan
els farmaceéutics, ja podria
anar abaixant la persiana.
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PORT DE PALAMOS-AEROPORT DE GIRONA [ Oferir una connexid als passatgers que arriben a la Costa Brava amb creuer cap a
laeroport de Girona, com a porta dentrada a la resta de la UE, és una possibilitat que la conselleria de Territori i la direccié de Ports
contempla a llarg termini, en el marc de la millora de la xarxa de transports que es contempla en el Pla de Mobilitat fins al 2020.

La connexio mar-aire, encara pendent

» Territori i Ports afirmen que tot i que hihavia
companyies interessades a unir els creuers de Palamos
amb 'aeroport, la situacio economica no ho permet

GIRONA | ROBERT VAN EECKHOUT
M Donar als passatgers que arribin
per mar després d'un viatge amb
creuer una porta a la resta d'Eu-
ropa mitjangant una connexid
directa amb l'aeroport. O ala in-
versa, oferir als viatgers que ater-
rin a l'aeroport de Girona-Costa
Bravala possibilitat de continuar
icomplementar el seu viatge amb
un creuer pel Mediterrani. Aques-
taésuna delesidees que es con-
templa des de la conselleria de
Territorii Sostenibilitat i Ports de
la Generalitat des de fa ja un
temps, si bé a dia d’avui no s’ha
produit cap avenc a causa de la
manca de recursos economics
per millorar la xarxa de trans-
ports i de mobilitat ciutadana.

De fet, fa prop d'un any i mig,
la gerent de Ports, Dolors Rodri-
guez, va avancar que fins i tot hi
havia una companyia interessada
en connectar les escales de cre-
uers al port de Palamés amb els
vols regulars de l'aeroport de Gi-
rona. I és que la voluntat de les
empreses de creuers, en el fons, és
aconseguir que aixo sigui unare-
alitat, perque els viatgers puguin
fer una parada a la Costa Brava i
connectar amb Girona per tornar
al seu pais. En aquest context, va
afirmar que la voluntat de la gent
és incorporar-se o marxar en
qualsevol punt amb les maximes
facilitats.

Larealitat a dia d’avui, pero, és

creuers en els ports base, sobre-
tot a Barcelona, amb ofertes «molt
agressives». Aix0 provoca, doncs,
que a les parades als ports esca-
la, com poden ser Palamoés o Ro-
ses, no hi hagi una gran embar-
cada directa de passatge. «Ara
emplenen a Barcelona, Palma, o
la costa francesa, i se'n van direc-
tament cap a Italia», va exposar la
gerent de Ports.

Tot i aix0, va explicar que el ser-
vei de connexi6 amb l'aeroport s
que és una demanda que tenien
les companyies, amb clients que

volen un enllag directe, i que aixo
es podra tornar a contemplar
«quan l'activitat economica torni
a créixer» i «quan hi hagi més de-
manda que l'actual».

I és que, a dia d'avui, segons les
dades de Ports, el nombre de
passatgers que passen per Pala-
mds és inferior al del'any 2011. En
aquell any es van fer fins a 36 es-
cales en aquesta base escala del
Baix Emporda, amb un total de
38.770 passatges. Per contra, I'any
2012, el nombre d'escales es va re-
baixar fins a les 26, un fet que va

comportar una reduccié de pas-
satgers, que van baixar fins als
33.400.

Entrada a I'espai Schengen

Pel que fa ales perspectives de fu-
tur, Rodriguez va afirmar que
aconseguir l'autoritzacio per en-
trar a l'espai Schengen seria un
gran pas endavant, i que hi ha
molt d’interés perque aixo sigui
aixi. Des de la conselleria de Ter-
ritori i Sostenibilitat van afirmar
que totique a tota infraestructu-
rali agradaria estar dins d'aquest

EVOLUCIO DE PASSATGERS DE CREUERS A PALAMOS

EN ELS DARRERS CINC ANYS, EL NOMBRE DE VIATGERS QUE HA PASSAT AMB ELS CREUERS PEL PORT DE PALAMOS HA ANAT TENINT
ALTS | BAIXOS, SI BE AL 2012 VA PATIR UNA CAIGUDA RESPECTE AL 2011, QUAN ES VA ASSOLIR EL NOMBRE D'USUARIS MAXIM.

2009

»Respecte al
2009 es va
rebaixar en un
el nombre
d'escales, fet
que també es
va traduir en
una reduccié de
passatgers, amb
uns 6.000
menys.

»Segons les
dades que va
oferir Ports de
la Generalitat, el
nombre de

2010

2011

»A diferéncia
de l'any
anterior, el
2011l esva
viure el punt
NENENEEN
ultims anys,
amb més de
10.000 usuaris
més que el
2010.

2012 2013

»La
perspectiva és
que aquest any

hi hagi un
increment del
nombre
descales, si bé
aixo podria no
traduir-se en
augment de
viatgers.

»-Els efectes de

la crisi

economica es
van notar I'any

passat, quan es

» Un augment de la demanda i 'entrada dins de
'espai Schengen son dos dels requisits que shan de
complir per poder dur a terme aquesta connexid amb bus

A dia d’avui la tendéncia és
omplir els creuers als ports
base, provocant menys
passatges als ports escala

€l nombre de passatgers
al 2012 va baixar respecte
al 2011, passant

de 38.770 a 33.400

espai, només la demanda dira si
hi ha prou massa critica per entrar
a Schengen.

Quant a la possibilitat de con-
nectar el port de Palamés amb
l'aeroport, el departament també
va informar que s'esta planifi-
cant la manera de fer-ho, tenint
sempre en compte que es treba-
lla en funcid de les necessitats. De
moment, es considera que la de-
manda actual no té un temps de
maduracié suficient com per
afrontar aquesta possible neces-
sitat com una cosa immediata, i
que els plans de mobilitat que s'es-
tan redactant en l'actualitat tin-
dran en compte aquesta possibi-
litat, tot i que s'anira planificant en
funcié de les circumstancies.

Per tant, a dia d’avui tan sols es
contemplen les vies de comuni-
cacio existents, com son les rutes
d’autobus fins a Girona, i d’aqui a
l'aeroport, fet que no suposa cap
nexe entre les dues infraestruc-
tures. Linteres de les companyies

viatgers amb
creuers a
Palamés fa cinc
anys que esta al
voltant dels
30.000.

no sembla de moment suficient,
icom en molts altres casos, la so-
lucié quedara pendent de la dis-
ponibilitat pressupostaria.

van reduir 10
escales, fent
que hi hagués
fins a 5.000
passatgers
menys.

ben diferent. Segons Rodriguez, el
context economic ha provocat
que les companyies de creuers es-
tiguin prioritzant emplenar els

Palamés és el port escala
que rep més creuers de la
Costa Brava.


CUJEDA
Resaltado
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