
BASES QUE REGULEN LA REALITZACIÓ D’UN CURS D’AL·LÈR GENS

1. Nom de la formació:

Curs d’al·lèrgens.

2. A qui va dirigit?

Persones que estiguin treballant o vulguin treballar en empreses del sector de la restauració,

3. Requisits

Tenir interès en rebre formació sobre al·lèrgens per treballar en el sector de la restauració.

4. Durada dels cursos i contingut:

Curs d’al·lergens: 2 h

- Al·lèrgens i intoleràncies alimentàries
- Normativa vigent
- Gestió dels al·lèrgens dins d’empresa

5. Horari i lloc dels cursos:

Curs A:

Dies: 18 d'abril de 2016
Horari: de 17 a 19h
Lloc: Sala formació Àrea de Promoció Econòmica de Roses c/ Madrid, núm.: 1, 1r pis de
Roses (Edifici Oficina  Turisme)
Places: 25

Curs B:

Dies: 20 d’abril de 2016
Horari: de 19 a 21h
Lloc: Sala formació Àrea de Promoció Econòmica de Roses c/ Madrid, núm.: 1, 1er pis de
Roses (Edifici Oficina Turisme)
Places: 25

En cas que s'exhaureixin les places es crearà una llista d'espera i es prioritzarà les persones
empadronades a Roses.

6. Preu públic:

Preu general:  10 € adreçat a la població en general

7. Per inscriure’s:

Via web a l’adreça: http://eajuntament.roses.cat:8018



Via presencial: Servei d’Atenció al Ciutadà (SAC), Pl/ Catalunya 12, de Roses, de dilluns a
divendres de 9 a 14 hores

Període inscripció:

De l’1 de febrer al 20 d’abril de 2016.
En cas que quedin vacants es podrà ampliar el termini d’inscripcions fins exhaurir les places.

8. Pagament:

En el termini establert s'haurà d'efectuar el pagament al banc. Si no es fa el pagament en el
termini corresponent es perdrà la plaça. Es comprovarà d'ofici.


