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ROSES 
13 NOVEMBRE 2021 
MÚSICA / PAISATGE / GASTRONOMIA 
ACTIVITATS COMPLEMENTÀRIES  
DEL 30 D’OCTUBRE AL 14 DE NOVEMBRE 

Edició 
Bàsica

CONCURS 
FOTOGRÀFIC 

A INSTAGRAM 
 

# POSTADESOLROSES 
# VISITROSES 

 
Publica fotos de la posta de sol  

de Roses del 23 d’octubre al  
14 de novembre i participa en  

el concurs. Podràs guanyar 500 €  

Consulteu les bases a  
www.festivaletroses.cat

CONCERTS 
Dissabte, 13 de novembre 
Platja de la Perola (Av. de Rhode, 62-70) 
17.30 h Concert de Joina 
19.00 h Concert de Joan Miquel Oliver 

 
 
ALTRES ACTIVITATS 
Dissabte, 30 d’octubre 
17 h, Estació d’autobusos 
Posta de sol des del puig de l’Àliga. 
Pujada al mític cim de casa per gaudir 
de la posta de sol.  
Gratuït. Reserves: 609 342 081 (Sònia).  
A càrrec de l’Ass. Excursionista Cabirols.  
 
De l’1 al 30 de novembre 
A l’Oficina de Turisme 
Exposició de les fotografies finalistes 

del concurs d‘Instagram 2020.  
Horaris de dilluns a dissabte,  
de 10 h a 14 h i de 15 h a 18 h.  
Diumenges i festius, de 10 h a 13 h. 
 
Dissabte, 6 de novembre 
15 h, a Ca l’Anita 
Concurs de pintura ràpida de la posta 

de sol. 
Inscripcions el mateix dia a Ca l’Anita 
de Roses (Pl. Sant Pere, 1).  
Bases disponibles a: festivaletroses.cat 
 

17 h, al castell de la Trinitat 
Vins amb vistes a la posta de sol 

Visita guiada al castell de la Trinitat 
amb tast de vins DO Empordà del celler 
Castelló Murphy de Rabós.  
Preu: 10,50 3. Reserves: Tel. 972 151 466 
patrimoni@roses.cat  
 
Del 8 al 14 de novembre 
Campanya Gastronòmica del Menú  
del Festivalet  
Diversos restauradors de Roses ofereixen 
un menú especialment dissenyat per al 
Festivalet amb productes de proximitat i 
de temporada. 
 
Dissabte, 13 de novembre 
D’11 h a 13.30 h i de 16 h a 17.30 h, 
a la platja de la Perola 
Vine a fer el teu estel 
Taller d’estels, activitat familiar.  
Gratuïta. Places limitades. 
 
De 13 a 17.30 h 
3r Rally de clàssics Badia de Roses 
Sortida a les 13 h de la plaça de Catalunya 
i arribada a les 17.30 h al Port de Roses. 
Organitza: MC Tocats pels Clàssics.
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Aquesta acció està subvencionada pel Servei Públic d'Ocupació de Catalunya en el marc dels Programes de suport al desenvolupament local



3. Falconera 

Av. Jaume I, 24 

Reserves: 972256445 

falconeraroses@gmail.com 

E Q D  

 

Entrant / Primer plat. Per compartir 
- Croquetes de rostit amb maionesa de ceps 
- Remenat de rossinyols i botifarra de perol 
- Vol-au-vent farcit de vieires amb cava 
- Escopinyes amb suc de llima i coriandre 
Segon plat 
- Arròs caldós de franquets, sípia i carxofes 
Postres 
- Mousse de xocolata amb llet i gerds 
- Pastís Tatin amb gelat de canyella 
 
Inclou la beguda 

Preu: 36 € 

 

4. Harry’s Bar 

C. Pescadors, 17-19 

Reserves: 872265298 / info@loberia.es 

E Q L (872265298) 
 

Entrant / Primer plat 
- Carpaccio de mitjana de vaca vella 
- Tàrtar de tomàquet, alvocat, mango i 

formatge fresc 
- Espàrgols verds a la brasa amb vieires i 

tomàquet concassat 
Segon plat 
- Pop a la brasa sobre Parmentier de 

pebre vermell de la Vera 
- Brinsa trufada amb formatge parmesà 
- Braó de xai confitat 

Postres 
- Tiramisú de la casa 
- Xuixos de crema flamejats amb ratafia 
- Figues en almívar amb gelat de formatge 

de cabra 
 
Inclou la beguda (Copa de vi i aigua) 
Preu: 25 € 

 

5. L’Àncora 

Av. de Rhode, 62 (Platja de la Perola) 

Reserves: 972256386 / ancoraroses.com 

Q D L (972256386) 
 

Aperitiu 
- Gotet de crema de bolets amb encenalls 

de pernil i oli d'oliva de l’Empordà 

Entrant / Primer plat 
- Vieires amb bolets 
- Amanida amb magranes i seitons de Roses 
Segon plat 
- Pollastre de granja amb galeres 
- Roger amb Parmentier de moniatos 
Postres 
- Brownie amb sorbet de mandarina 
 
Inclou la beguda 

Preu: 24,50 € 

 

6. L’Estrop 

Av. de Rhode, 149 

Reserves: 972256007 

L (606022186) 
 

Entrant / Primer plat 
- Calamars a la planxa amb all i julivert 

- Crema de carbassa 
- Amanida tèbia de formatge i magrana 
Segon plat 
- Paella de marisc (mín. 2 per.) 
- Estofat de vedella de Girona amb bolets 
- Dorada a la planxa 
Postres 
- Cafè golafre 
- Flam fet a casa 
- Poma al forn 
 
No inclou la beguda 

Preu: 25 € 

 

7. Roc-Fort 

Rda. Miquel Oliva Prat, 4 

Reserves: 972257374 

reserves@roc-fort.com 

 

Entrant / Primer plat 
- Amanida de tardor 
- Trinxat 
- Sopa de ceba 
Segon plat 
- Botifarra amb mongetes 
- Peus de porc casolans 
- Galta de porc rostida a la cassola 
Postres 
- Crema catalana 
- Macedònia 
- Tiramisú 
 
No inclou la beguda 

Preu: 15 € 

 

 

8. Sidreria Txot’s 

Pl. Catalunya, 20  

Reserves: 608990315 

 

Menú de Mitjana Familiar: 

Entrant / Primer plat 
- Amanida Sidreria 
- Espatlla ibèrica amb coca de pa amb  

tomata 
Segon plat 
- Mitjana d’1 kg a la pedra de sal 
Postres 
- Fusta de formatge Idiazábal 
Beguda 
- 1 ampolla sidra + 1 ampolla vi de la casa 
 

Inclou la beguda 
Preu: 79 € (per 3/4 persones) 

 

9. Tramonti platja 

Av. de Rhode, 64 (Platja de la Perola) 

Reserves: 972150599 

Q 

 

Entrant / Primer plat 
- Amanida festival de tardor 
- Raviolis de botifarra negra i bolets 
Segon plat 
- Magret d’ànec amb salsa de castanya 
- Corbina amb un llit de cigrons 
Postres 
- Pa amb oli i xocolata 
- Semifred de torró amb crocant 
 
No inclou la beguda 

Preu: 25 €

CAMPANYA GASTRONÒMICA 
MENÚ DEL FESTIVALET 

1. Ca la Valeria  

C. Marià Benlliure, 9 

Reserves: 972255194 - 660878178 

E Q 

 

Entrant / Primer plat 
- Remenat de carxofa i pernil 
Segon plat 
- Arròs negre 
Postres 
- Rosquilles de vi blanc acompanyades de 

mistela de moscatell 
 
Inclou la beguda 

Preu: 22 € 

 

2. Can Cervera 

C. d’en Mairó, 56 

Reserves: rcancervera.com 

E Q 

 

Entrant / Primer plat. Per compartir 
- Carpaccio de vedella de Cabanes certifi-

cada "Quality" amb oli de mostassa antiga, 
encenalls de formatge i maionesa de Dijon 

- Anxoves de Roses amb oli d'oliva AOVE 
- Burrata de llet de la regió Puglia amb  

tomàquets i pesto suau 
 

- Vieires a la planxa amb papada a baixa 
temperatura 

- Pa bao amb pullet de carn entatxonada 
esmicolada i maionesa especiada 

- Petxines variades a la planxa 
Segon plat 
Opció A 
- Paella d'arròs negre del senyoret   

(mínim 2 persones) 
- Entrecot de l'Empordà boví ecològic sense 

os a la pedra (mínim 2 persones) 
 - Plat especial del dia 
 
Opció B (suplement 6 3 per persona) 
- Mitjana de vaca vella Km 0 madurada 

(mínim 2 persones) 
- Arròs caldós de llamàntol  

(mínim 2 persones) 
- Plat especial del dia 
Postres 
- Assortiment de postres 
Celler 
- Vins DO Empordà Blanc, Negre o Rosat 
 
Inclou la beguda  

Preu: 34,90 €  

(mínim 2 persones)


